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CJD Catering-Kliche Bremervorde

Unsere VerbesserungsmalBnahme Nr. 52 fiir mehr Nachhaltigkeit

Wir bieten frisches und saisonales Obst an.

Was erreichen wir damit in Sachen Nachhaltigkeit?

Frische Frichte der Saison haben einen geringeren CO2-FuRRabdruck als verarbeitetes
Obst oder als Friichte, die auRerhalb der Saison gezlichtet werden. Denn fir sie
mussen Gewachshaduser beheizt werden oder sie legen weite Transportwege zurtick,
bis sie zu uns gelangen.

Was ist das Schone daran?

Frische Friichte der Saison schmecken unglaublich gut und aulRerhalb der Saison
wachst die Vorfreude auf sie.

Unser Appell:

Achte beim Einkauf auf Saisonalitat und Regionalitat. So schiitzt du das
Klima.

Mit dieser MaBnahme erreichen wir direkt oder indirekt folgende unserer
Ziele

WIR kAUreN NACHHALTIG e

THERE IS NO

Mehr Informationen zu unserem Nachhaltigkeitsprojekt und zu unserer
Mission unsere Kiche mit 60 Schritten nachhaltiger zu gestalten findet
ihr auf unserer Homepage unter der Rubrik Nachhaltigkeit.




