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Kiche Bremervorde Ausbildung (Fachpraktiker) Koch

Unsere Verbesserungsmalinahme 73 fir mehr Nachhaltigkeit

Wir bieten einen Obstkorb an. Fiir die Kitas gibt es zwei Mal
wochentlich Obst als Nachtisch.

Was erreichen wir damit in Sachen Nachhaltigkeit?

Unverarbeitete Lebensmittel wie Obst verbrauchen weniger
Ressourcen als stark verarbeitete Produkte wie z. B. einzeln
verpackte Schokoriegel.

Was ist das Schone daran?

Obst ist gestinder als stark verarbeitete Lebensmittel mit Zucker,
Geschmacksverstarkern und Konservierungsstoffen.

Unser Appell:

Greife zum Obst.

Mit dieser MaBnahme erreichen wir direkt oder indirekt folgende unserer
Ziele
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Mehr Informationen zu unserem Nachhaltigkeitsprojekt und zu unserer
Mission unsere Kiche mit 60 Schritten nachhaltiger zu gestalten findet
ihr auf unserer Homepage unter der Rubrik Nachhaltigkeit.




